KULTERI FASZENES GRILL
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HASZNALATI UTASITAS

FIGYELEM! A grill nagyon forrd lehet, ne tologassa munka kézben!

Ne hasznélja helyiség belsejében!

FIGYELEM! Ne hasznaljon spirituszt, sem benzint a begyujtashoz, se az ujragyujtashoz, ha
kialszik! Kizardlag az EN 1860-3 szabvanynak megfelelo gyujtost hasznaljon!
FIGYELMEZTETES! A terméket a gyermekektdl és haziallatoktol elzarva kell tartani!

A csavarokkal erésen és biztosan 6sszecsavarozott grillt sima és stabil aljzatra allitsa.

A rost maximalis terhelhetbsége: 3,0 kg.

A grill méretei: 113 x 50 x 107 [cm]

Nem szabad megvaltoztatni a rost fekvését, ha azon étel talalhato!

A rost felforrésodott fogojat védokesztyliben kell megfogni, soha nem csupasz kézzel.

A grillezés befejezése utan a parazs vizzel el kell oltani, vagy félddel el kell temetni.

Ha a parazs a tlizrakd helyen hagyja, az tlizet okozhat!

Az elsé hasznalat utan a grillnek fel kell melegednie, a tiizeléanyagot pedig izz6 allapotban kell
tartania legalabb 30 percen keresztil, mielétt rateszi az ételt a grillre.

Tlzel6anyagként hasznaljon faszenet vagy faszén brikettet. A tiizeldanyag maximalis mennyisége
sohasem lehet tdbb, mint a tliztér taljanak térfogata. A tiizeléanyag ne allhat ki a tliztér taljanak
felsd pereme folé.

A tizet specialis, szilard gyujtéssal kell meggyuijtani. A gyujtosra tegyen néhany szem faszén bri-
kettet, és gyujtsa meg a gyujtést. Amikor a tiizeléanyag begyullad, szérja ra a kivant mennyiség(
tizeldanyagot.

Ne készitse addig az ételt, amig a tiizeléanyagot hamuréteg nem boritja.



